
FactsheetZweifel Chips & Snacks AG
Regensdorferstrasse 20
8049 Zürich
(+41) 0800 33 22 11
Artikelbezeichnung Berger Engadiner Nusstörtli 74g Nettogewicht 74 g
Artikel-Nr. 376
Sachbezeichnung Dauerbackware
Zutaten

WEIZENMEHL, Zucker, Glukosesirup, Pflanzenöle (Raps, Oliven), WALNÜSSE 6%, EIER*, BUTTER, KONDENSMILCH, Rapsöl gehärtet, Honig,
Salz, Konservierungsstoff (Sorbinsäure), Vanillin.
*aus Freilandhaltung

Nährwerte pro 100 g pro Portion à 74 g
Energie 1'918.0 Kj 1'419

459.0 Kcal 339
Fett 20.0 g 14.8
davon gesättigte Fettsäuren 7.8 g 5.8
Kohlenhydrate 62.0 g 45.9
davon Zucker 29.0 g 21.5
Balaststoffe 1.9 g 1.4
Eiweiss 6.8 g 5.8
Salz 0.1 g 0.1

Allergenübersicht
enthält

kann
enthalten keine

Gluten x   
Eier x   
Erdnüsse    
Milch, Lactose x   
Krebstiere   x
Sojabohnen   x
Fische   x
Hartschalenobst/Nüsse x   
Sellerie   x
Senf   x
Sesam   x
Schwefeldioxid > 10mg/Kg   x
Lupinen   x
Weichtiere   x

geeignet für folgende
Ernährung

ovo-lacto-vegetarisch Ja
ovo-vegetarisch Nein
lakto-vegetarisch Nein
vegan Nein

Hergestellt in
Schweiz

Labels

E-Nummern beinhaltet

Technische Daten
EAN Konsumereinheit ST 7610404580003
EAN Handelseinheit ST 7610404580102
Abmessungen in mm Länge/Tiefe Breite Höhe
Konsumereinheit Stück 120.00 105.00 20.00
Handelseinheit Karton 235.00 110.00 115.00

Palettierung und Gewichte Nettogewicht pro Stück 0.074 Kg
Stück pro Karton 10 Brutogewicht pro Stück 0.077 Kg
Stück pro Lage 350 Nettogewicht pro Karton 0.740 Kg
Stück pro Palette 3'850 Bruttogewicht pro Karton 0.890 Kg
Karton pro Lage 35 Nettogewicht pro Palette 284.900 Kg
Karton pro Palette 385 Bruttogewicht pro Palette 366.650 Kg

Zolltarifnummern CH 19059083 EU 19059070007871

Unter Schutzathmosphare verpackt Nein
Empfohlene Lagerung Kühl und trocken lagern, vor Sonnenlicht schützen.

Dieses Produkt ist gemäss schweizerischer Gesetzgebung nicht als GVO-Erzeugnis zu deklarieren.
Das Produkt entspricht den Anforderungen der Schweizer Lebensmittelgesetzgebung.
Zweifel Chips & Snacks AG ist zertifiziert nach IFS Food auf höherem Niveau.

Erstellt von: Ilaria Locher Erstellt am: 31.03.2026


