FICHE DE SPECIFICATION PROFESSIONNELLE

Réf. : FS AQC 200

RS

DENOMINATION DU PRODUIT :
LAIT CONCENTRE NON SUCRE 7,5% MG (HO)

Indice : 06
Page:1/1
MAJ : 27/02/2020

”~
/ DENOMINATION REGLEMENTAIRE
Lait concentré / Lait concentré non sucré / Lait concentré entier
non sucré.

INGREDIENTS
Lait entier (Origine : UE), stabilisant : phosphate disodique.

MODE D’EMPLOI - RECONSTITUTION
Coupelles de 7,5 g a utiliser telles quelles dans une tasse de café /
thé.

CONSERVATION
Avant ouverture : a conserver dans un endroit sec.

CARACTERISTIQUES PRODUIT

PHYSICO CHIMIQUES

Standardisation,
concentration, pasteurisation
pH 6,1-6,5

Extrait sec dégraissé 17,5 % (= 17,5 % toléré)
Disque A ADPI, disque B
toléré

Bonne

Procédé de fabrication

Propreté (particules brulées)

Stabilité a la chaleur

AUTRES
Produit autorisé dans le cadre d’un régime :  [X] végétarien

[] végétalien

INFORMATIONS REGLEMENTAIRES
Ne contient pas d’ingrédients ou additifs génétiquement modifiés.

LE PRODUIT

Q)nforme aux réglements d’étiquetage OGM 1829/2003 et 1830/2003.

COMPOSTION NUTRITIONNELLE* \
* (Valeurs analytiques moyennes)
Pour 100g ARW
Energie 251 4 Uy
132 kcal 7 %
Matiéeres grasses 7,5 g 11,5%
dont acides gras saturés 5,3 g 27 %
Glucides 10 g 4%
dont sucres 10 g 11%
Protéines 6,1 g 12 %
Sel 0,20 g 3%
Sodium 0,10 g
Extrait sec lactique dégraissé 17,5 g

W Apports de référence pour un adulte type (8400kJ / 2000kcal)

(1) Conformément a la réglementation européenne en vigueur.

La teneur en sel est exclusivement due a la présence de sodium
présent naturellement.

Pour plus de précision sur la composition nutritionnelle de ce produit,
merci d’effectuer une demande aupres du service qualité Régilait.

MICROBIOLOGIQUES
Flore totale mésophile /1ml <10

Flore totale thermophile /1ml <10

Test de stabilité 55°C Conforme
Test de stabilité 30°C Conforme
ORGANOLEPTIQUES

Go(t et odeur Franc, légere saveur noisette

Couleur Blanche a légerement jaune

Aspect Fluide pas de séparation de la MG, pas de

sédimentation, pas de gélification

Origine de la denrée : Allemagne.

Contaminants : conforme aux normes CE en vigueur.
N’a subi aucun traitement d’ionisation.

-
CONDITIONNEMENT ET MARQUAGE

= Coupelle de 7,5g
Marquage : date de péremption
Regroupement en Carton de 240 coupelles

STOCKAGE

A stocker de préférence dans des locaux secs (température maxi =
25°C, humidité relative < 70%)

LA LOGISTIQUE

DDM : 9 mois

GERBAGE RECOMMANDE

- Carton de 240 coupelles : Ne pas gerber les palettes
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