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Protection contre les
produits chimiques et les
liquides

Nitrile Projection

Préhension, dextérité et souplesse améliorées
DESCRIPTION

Gants en nitrile, réutilisables, légers, conçus spécifiquement pour la
transformation et la manipulation des viandes.

•

Technologie UltraGrip™ d'Ansell : une préhension inégalée en milieu
humide et huileux grâce à la surface adhérisée rugueuse à losanges

•

Souplesse et dextérité exceptionnelles, même à basse température•
Possibilité d'utiliser les gants étanches aux liquides VersaTouch™
37-200 et 37-210 seuls ou comme gants externes sur des supports
thermiques ou des gants résistants à la coupure

•

Formule sans latex, aucun risque d'allergies de type I•

SPÉCIFICATIONS PRODUIT

Matériau de l’enduction Nitrile

Surface de préhension Grands losanges en relief

Modèle de manchette Crispin

Couleur 37-200: Vert
37-210: Bleu
37-220: Jaune

AQL 1.5

Tailles EN 7,8,9,10,11,12

Longueur (mm) 320

Conditionnement 12 paires par sachet, 12 sachets
par carton

APPLICATIONS RECOMMANDÉES

Laiterie, fromagerie et fabrication des
produits laitiers

•

Transformation de fruits et légumes•
Transformation de la volaille•
Élaboration de plats préparés•
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CATÉGORIE III

CARACTÉRISTIQUES SUPPLÉMENTAIRES

Sans silicone
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