Pour les Maitres Torréfacteurs Carte Noire, tout part de la qualité des grains:
de l'intensité aux notes aromatiques, du savoir-faire & I'engagement, le grain
est au cceur de tout un monde vivant

Cultivés a environ 1000 métres d’altitude, ces grains pur Arabica
ont été soigneusement sélectionnés selon des critéres de qualité
exigeants. Révélés par une torréfaction ambrée puis délicatement
moulus, ils offrent un café d’exception au goit unique et
parfaitement équilibré.

@ Intensité Z Notes Céréales et
7/10 D Fruits Secs

PROFIL AROMATIQUE
TORREFACTION Mé& @'@ 100% \ Torréfaction
N 2 Arabica Ambrée
NoTes (éréales €0 Fruils secs

UNITE DE CONDITIONNEMENT

CONDITIONNEMENT ETAT DLUO CODE CODE EAN POIDS NET POIDS
PHYSIQUE BRUT

Paquet Moul 360 0,26k
aque ou ours 60266 8000070200289 0,25kg 9

UNITE DE VENTE

AROME INTENSE TYPEDEMBALLAGE  NBUC /CRT  DIMENSIONS CODE EAN POIDS BRUT
& GOUT UNIQUE Farde 12 328x150x142 8000070200296 3,13 kg

PUR ARABICA PALETTISATION

TYPE COMPOSITIO DIMENSIONS POIDS BRUT
N (long./larg./haut.)

CHEP (80x120) Nb UC: 1296 120 x 80 x 102 cm 362,5 kg
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