NOTES DE FRUITS

TORINO, ITALIA,1895

Gamme aromatique :

CREMA E AROMA | e

Intensité:
/7 ’ . 11
Un mélange de cafés avec une saveur riche
et,eo.|wllbree. Un arome de cf)ocolat noir et Notes aromatiques :
d'épices pour un expresso crémeux et Fruits secs & bois précieux
envoUtant.

Torréfaction :
Moyenne
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COFFEE SYSTEM BY LAVAZZA

Température de I'eau
90/92°

Dose recommandée :

7g/30m| WP Espresso IDEAL POUR
9g/120m| WP Caffé Crema » w» ’
11g/260ml W Caffe Crema ESPRESSO | CAFFE BLACK

CREMA COFFEE

[13 )

INTENSITY ROASTING: MEDIUM
INTENSITE TORREFACTION: MOYENNE

ROASTED COFEEE BEANS
CAFE TORREFIE EN GRAINS

NET WEIGHT 352 0z (22Ib) TORINO,
POIDS NET 1000 g ITALIA,1895.
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COFFEE SYSTEM BY LAVAZZA

LAVAZZA OCS/VENDING CHANNEL | BEANS




LAVAT1R

TORINO,ITALIA,1895

CREMA E AROMA
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COFFEE SYSTEM BY LAVAZZA

IDEAL FOR
IDEAL POUR

w vV

CAFFE BLACK
ESPRESSO CAEFR cors

[13 )

NSITY ROASTING: MEDIUM
::;ENSITE TORREFACTION: MOYENNE

ROASTED COFFEE BEANS
CAFE TORREFIE EN GRAINS

NET WEIGHT 352 0z (22b) TORINO,
POIDSNET 10004 ITALIA,1895.

LAVAZZA OCS/VENDING CHANNEL | BEANS

Unité de Produit

Packaging

Etat physique Durée de conservation

Sac Grains 24 mois 2964 1000 g

Unité de Vente

Emballage ext. Dimensions (LxIxH cm) Code EAN Poids brut
Carton 6 31x31x24 8000070129641 6,55 kg
Palette

Composition Dimensions (LxIxH cm) Poids brut

PALLET EPAL HIGH
TEMP. TREATMENT 66 UV 80 x 120 x 200 460 kg
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COFFEE SYSTEM BY LAVAZZA
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