
AROMATIQUE ÉQUILIBRÉ

EXPERT

Un assemblage de cafés au goût riche et très équilibré. 
Un arôme de chocolat noir et d’épices pour un 
espresso onctueux.
RICHE ET VELOUTÉ

CREMA
CLASSICA



AROMATIQUE ÉQUILIBRÉ

CORPS
7

ACIDITÉ
1

AMERTUME
5

RONDEUR
7

ARÔME
7

LONGUEUR
9

CREMA
CLASSICA
GOÛT : ÉQUILIBRÉ

ORIGINE : �ARABICA D’AMÉRIQUE CENTRALE ET DU SUD, 
ROBUSTA D’ASIE DU SUD-EST ET D’AFRIQUE

NOTES DOMINANTES : CHOCOLAT NOIR ET ÉPICES

INTENSITÉ :

ARÔME :

TORRÉFACTION :

IDÉAL POUR : ESPRESSO

8

UNITÉ DE PRODUIT

Conditionne-
ment

Forme Durée de 
conservation

Code Dimensions 
(L × l × h)

Code EAN Quantité Poids  
brut

Paquet Grains 24 mois 2965 10 × 15 × 25 cm 8000070029651 1 000 g 1 025 g

UNITÉ DE VENTE

Conditionnement 
externe

Nb d'unités de produit Dimensions 
(L × l × h)

Code EAN Poids  
brut

Carton 6 31 × 31 × 24 cm 8000070129658 6,55 kg

PALETTE

Type Composition Dimensions 
(L × l × h)

Poids  
brut

Palettes EPAL (80 × 120)
66 unités de vente  

(11 unités de vente × 6 couches) 80 × 120 × 200 cm 460 kg La
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