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Opis wyrobu
1. Nazwa produktu marketingowa/ Krakuski Deserowe Herbatniki z cukrem/ Herbatniki Deserowe z
Nazwa technologiczna cukrem
Sktadniki: maka pszenna, olej palmowy, cukier (18 %), syrop cukru
inwertowanego, substancje spulchniajace: weglany sodu i
2. Skiadniki (tacznie z informacja o dlfosfgrany, err?ulgator: lecytyny, serwatka w proszku (z mleka), sdl,
skazeniu krzyZowym) skrobia (pszenica), aromaty, mleko w proszku odttuszczone, syrop
yzowy glukozowo-fruktozowy. Na tej linii produkcyjnej sg tez uzywane jaja,
migdaty i orzechy laskowe.
) na porcje: RWS*
na 100 g: 4 sztuki ok. 33 g | na porcje
‘4 2084 k
Wartosc 084k | 696 ku/ 166 keal 8%
energetyczna: 498 keal
Ttuszcz: 239 779 11%
w tym kwasy
3. Informacja o wartosci odZywczej ttuszczowe 11g 3749 18 %
nasycone:
Weglowodany: 64 g 21g 8 %
w tym cukry: 19¢g 6,39 7%
Biatko: 729 2,49 5%
Sol: 092¢g 031g 5%

*RWS - Referencyjna wartosé spozycia dla przecietnej
osoby dorostej (8 400 kJ/ 2 000 kcal). Opakowanie
zawiera ok. 6 porcji.

4. Nazwa i adres podmiotu dziatajacego

na rynku

Bahlsen Polska
spotka z ograniczong odpowiedzialnoscia sp. k.
ul. Pitsudskiego 1, 32 — 050 Skawina, Polska

5.

Wazne cechy produktu z punktu

widzenia bezpieczenstwa zdrowotnego

o wilgotnosé 1,5 (+/-0,5) %

° pH

° aw
Okragty kruchy herbatnik, z brzegiem zabkowanym, posypany

6. Opis produktu krysztatk.aml Cukru.'Na goérnej powierzchni herbatnika widoczny wzor
oraz napis Krakuski,

7. Cechy Organoleptyczne Powierzchnia i barwa:

Powierzchnia gérna: z krysztatkami cukru pod ktérymi winien by¢
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wyraznie odbity wzdr i napis Krakuski;

Powierzchnia dolna: gtadka, réwna, sporadycznie moga wystepowac
niewielkie wgtebienia;

Barwa powierzchni gérnej: ztocista z jasnymi krysztatkami cukru;
Barwa powierzchni dolnej: jak powierzchni gérnej listka
herbatnikowego lub ciemniejsza, lecz nie przypalona;

Konsystencja: stata, krucha;

Przetom: drobnoporowaty;

Smak i zapach:

Smak: wtasciwy dla dobrze wypieczonych kruchych herbatnikdéw
posypanych cukrem krysztatem, z dodatkiem esencji migdatowej;
Zapach: wtasciwy dla dobrze wypieczonych kruchych herbatnikéw z
dodatkiem esencji migdatowe;j.

8. Cechy mikrobiologiczne:

- Obecnos$¢ Salmonellaw 25 g 0

9.  Warunki przechowywania Przechowywac w suchym i chtodnym miejscu.

Wyroby w obrocie krajowym (transport do magazynu regionalnego)
sg transportowane izotermami z kontrolowang temperatura.

Przed zatadunkiem kazdy $rodek transportu jest sprawdzany pod
wzgledem jego przydatnosci do transportu zywnosci (stan pojazdu
10. Transporti dystrybucja na zewnatrz. tj. ogélna czystosc¢ i stan powierzchni zatadunku, tj.
ogodlna czystosé, obecnose ciat obeych, obecnosé szkodnikdw,
zapach, uszkodzenia mechaniczne), a wykonana kontrola jest
dokumentowana na dowodzie materiatowym.

11. Okres trwatosci 10 miesiecy

12. Masa netto lub liczba sztuk w

opakowaniu e200g

13. Przeznaczenie produktu Produkt dla catej populaciji.

14. Przepisy normalizacyjne i prawne Obowigzujgce przepisy dot. bezpieczeristwa i paczkowania
(ramy oficjalnych wymagar dla wyrobu) produktow.

wyttoczka, folia OPP z wielobarwnym nadrukiem od zewnatrz, pudto
15. Materiat opakowaniowy z tektury faliste]
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