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Opis wyrobu 

1. Nazwa produktu marketingowa/ 
Nazwa technologiczna 

Krakuski Deserowe Herbatniki z cukrem/ Herbatniki Deserowe z 
cukrem 

 
2. Składniki (łącznie z informacją o 

skażeniu krzyżowym) 

Składniki: mąka pszenna, olej palmowy, cukier (18 %), syrop cukru 
inwertowanego, substancje spulchniające: węglany sodu i 
difosforany, emulgator: lecytyny, serwatka w proszku (z mleka), sól, 
skrobia (pszenica), aromaty, mleko w proszku odtłuszczone, syrop 
glukozowo-fruktozowy. Na tej linii produkcyjnej są też używane jaja, 
migdały i orzechy laskowe.  

3. Informacja o wartości odżywczej 

 

 

 na 100 g: na porcję: 
4 sztuki ok. 33 g 

RWS* 
na porcję 

Wartość 
energetyczna: 

2084 kJ/ 
498 kcal 696 kJ/ 166 kcal 8 % 

Tłuszcz: 23 g 7,7 g 11 % 
    w tym kwasy 
tłuszczowe 
nasycone: 

11 g 3,7 g 18 % 

Węglowodany: 64 g 21 g 8 % 
    w tym cukry: 19 g 6,3 g 7 % 
Białko: 7,2 g 2,4 g 5 % 
Sól: 0,92 g 0,31 g 5 % 

 
*RWS – Referencyjna wartość spożycia dla przeciętnej 
osoby dorosłej (8 400 kJ/ 2 000 kcal). Opakowanie 
zawiera ok. 6 porcji. 

4. Nazwa i adres podmiotu działającego 
na rynku 

 

 

Bahlsen Polska 
spółka z ograniczoną odpowiedzialnością sp. k. 

ul. Piłsudskiego 1, 32 – 050 Skawina, Polska 

5. Ważne cechy produktu z punktu 

widzenia bezpieczeństwa zdrowotnego 

 wilgotność 

 pH 

 aw 

 

 
1,5 (+/- 0,5) % 
 
 

6. Opis produktu 

Okrągły kruchy herbatnik, z brzegiem ząbkowanym, posypany 
kryształkami cukru. Na górnej powierzchni herbatnika widoczny wzór 
oraz napis Krakuski. 

7. Cechy organoleptyczne 
 

Powierzchnia i barwa: 
Powierzchnia górna: z kryształkami cukru pod którymi winien być 

 

 
 

Bahlsen Polska 
 

Opis produktu i jego przeznaczenia Stan na: 
06.09.18 
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wyraźnie odbity wzór i napis Krakuski; 
Powierzchnia dolna: gładka, równa, sporadycznie mogą występować 
niewielkie wgłębienia; 
Barwa powierzchni górnej: złocista z jasnymi kryształkami cukru; 
Barwa powierzchni dolnej: jak powierzchni górnej listka 
herbatnikowego lub ciemniejsza, lecz nie przypalona; 
 
Konsystencja: stała, krucha; 
Przełom: drobnoporowaty; 
Smak i zapach:  
Smak: właściwy dla dobrze wypieczonych kruchych herbatników 
posypanych cukrem kryształem, z dodatkiem esencji migdałowej; 
Zapach: właściwy dla dobrze wypieczonych kruchych  herbatników z 
dodatkiem esencji migdałowej. 

8. Cechy mikrobiologiczne: 

 Obecność Salmonella w 25 g 
 

0 

9. Warunki przechowywania Przechowywać w suchym i chłodnym miejscu. 

10. Transport i dystrybucja 

Wyroby w obrocie krajowym (transport do magazynu regionalnego) 
są transportowane izotermami z kontrolowaną temperaturą.  

Przed załadunkiem każdy środek transportu jest sprawdzany pod 
względem jego przydatności do transportu żywności (stan pojazdu 
na zewnątrz. tj. ogólna czystość i stan powierzchni załadunku, tj. 
ogólna czystość, obecność ciał obcych, obecność szkodników, 
zapach, uszkodzenia mechaniczne), a wykonana kontrola jest 
dokumentowana na dowodzie materiałowym. 

 

11. Okres trwałości  10 miesięcy 

12. Masa netto lub liczba sztuk w 

opakowaniu 
 
e 200 g  

13. Przeznaczenie produktu Produkt dla całej populacji. 

14. Przepisy normalizacyjne i prawne  

(ramy oficjalnych wymagań dla wyrobu)   
Obowiązujące przepisy dot. bezpieczeństwa i paczkowania 
produktów. 

15. Materiał opakowaniowy 
wytłoczka, folia OPP z wielobarwnym nadrukiem od zewnątrz, pudło 
z tektury falistej 

 


