Analiza HACCP — Hit z kremem o smaku czekoladowym

Guktsese S

OPIS PRODUKTU | JEGO PRZEZNACZENIA STAN NA:
17.03.14
Bahlsen Polska
Opis wyrobu
1. Nazwa produktu marketingowa / | Herbatniki Hit z kremem o smaku czekoladowym /
Nazwa technologiczna Herbatniki-markizy z kremem o smaku czekoladowym
(41 %)
2. Sktadniki ( gcznie z informacj g o Sktadniki: maka pszenna, cukier, ttuszcze roslinne (palma, kokos), kakao o
' L . obnizonej zawartosci ttuszczu, syrop glukozowo-fruktozowy, serwatka w
skazeniu krzy Zzowym) proszku (z mleka ), substancje spulchniajace: weglany amonu i weglany
sodu, czekolada w proszku (0,1 %) (cukier, kakao w proszku), sél, regulator
kwasowosci: kwas cytrynowy, mleko w proszku odttuszczone, emulgator:
lecytyny, aromaty, jaja w proszku.
Na tej linii produkcyjnej sa tez uzywane orzechy laskowe .
3. Informacja o warto $ci warto$¢ energetyczna: 2077 kJ/496 kcal
od zywczej (na 100 g) tuszcz: 23 g
w tym kwasy ttuszczowe nasycone: 16 g
weglowodany: 64 g
w tym cukry: 30 g
biatko: 6,9 g
s6l: 0,59 g
4. Nazwa i adres podmiotu Bahlsen Polska spétka z ograniczong odpowiedzialnoscig Sp. k.
dziataj gcego na rynku Skawina, ul. Pitsudskiego 1
32 — 050 Skawina
5. Wazne cechy produktu z punktu
widzenia bezpieczenstwa
zdrowotnego
*  wilgonose - 2,3 2,8% (wilgotnos¢ listka)
° pH
e Ay
. Dwa herbatniki z ciasta laminowanego o ksztaicie
6. Opis produktu

okrgglym przetozone kremem o smaku czekoladowym. W
obydwu herbatnikach w markizie widoczne gorne strony
herbatnika z napisem Hit.

Cechy organoleptyczne

Powierzchnia i barwa:

herbatnika — ztocista do ciemnoziocistej, rGwnomierna, z
potyskiem glazury (dopuszcza sie sporadyczne smugi
pochodzace od glazury), bez pecherzy (dopuszcza sie
sporadycznie wystepujgce drobne pecherzyki bez
tendenciji fuszczenia sie) z widocznym odciskiem wzoru
(napis Hit)

kremu - kakaowa do ciemnokakaowej,

Konsystencja:
herbatnika stata, chrupko - krucha
kremu - twarda

Przetom:
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herbatnika - wielowarstwowy
kremu — jednorodny

Smak i zapach:
charakterystyczny dla wypieczonego herbatnika oraz
kremu kakaowego

8. Cechy mikrobiologiczne:
— Obecnos¢ Salmonellaw 25 g

— Liczba Listeria monocytogenes

0
<100/g

9. Warunki przechowywania

Przechowywac¢ w suchym i chtodnym miejscu.

10. Transport i dystrybucja

Wyroby w obrocie krajowym (transport do magazynu
regionalnego) sg transportowane izotermami z kontrolowang
temperatura.

Przed zatadunkiem kazdy $rodek transportu jest
sprawdzany pod wzgledem jego przydatno$ci

do transportu zywnosci (stan pojazdu na zewnatrz. tj. og6ina
czystosc¢ i stan powierzchni i powierzchni zatadunku, tj.
ogolna czystosé, obecnosc ciat obcych, obecnosé
szkodnikéw, zapach, uszkodzenia mechaniczna), a
wykonana kontrola jest dokumentowana na dowodzie

materialowym
11. Okres trwato$ci 12 miesiecy
12. Masa netto lub liczba sztuk w e220¢g

opakowaniu

13.Przeznaczenie produktu

Produkt dla catej populacji

14.Przepisy normalizacyjne i prawne

(ramy oficjalnych wymagan dla
wyrobu)

Obowigzujgce przepisy dot. bezpieczenstwa i paczkowania
produktéw

15.Materiat opakowaniowy

tekturka falista z pergaminu, laminat folii OPP z
wielobarwnym nadrukiem wewnetrznym, pudio z tektury
falistej
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