F 22 SKIN CLOSE

Este forro de guante puede ser uno de los mejores
Forros para guantes de galga 21 resistentes a cortes
para cortar y picar de manera mas segura.
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bR CAT 2

XX41E

FOOD SAFE




A medida que mas personas integran elementos "esenciales" como mandolinas en sus
cocinas, los guantes resistentes a los cortes, que tradicionalmente se usan para preparar aves,
pescado y carne, se vuelven cada vez mas necesarios en el hogar. El uso de guantes
resistentes a los cortes mientras se utilizan equipos afilados, cuchillos y otras herramientas de
corte puede reducir significativamente el riesgo de lesiones graves.

RESISTENCIA AL CORTE

Estos guantes cuentan con resistencia al corte de nivel E, posible gracias a la tecnologia de
hilo resistente al corte de tungsteno y Tsunooga. Esta tecnologia ofrece proteccién para toda
la mano contra cortes de cuchillas. La imagen adjunta muestra las propiedades unicas de
este hilo de cerca.

Tsunooga es una fibra muy avanzada hecha de polietileno de peso molecular ultraalto. Es
notablemente fuerte, aproximadamente 15 veces mas fuerte que el acero, pero hasta un 40
% mas ligero que materiales como las aramidas. El proceso patentado de hilado en gel
utilizado en la creacién de Tsunooga imparte sus caracteristicas unicas y altamente
direccionales, lo que da como resultado una relacion resistencia-peso inigualable.

LAVADO

No se recomienda lavar, ya que los valores de riesgo mecanico obtenidos cuando son
nuevos no se pueden garantizar después del lavado..

NIVELES DE PROTECCION

Este articulo esta clasificado en la CATEGORIA CE 2 sobre resistencia al corte:
Resistencia al corte ISO 13977 en un TDM y arroja un nivel E.

Riesgos Mecanicos

EN 388 2016: XX41E

TAMANOS Y EMBALAJE
El guante esta disponible en 5 tallas: XS (6) —S (7) — M (8) — L (9) — Extra grande (10)
Y los guantes estan disponibles por par, en cajas de 300 pares.

Almacenamiento :

Almacenar en un lugar seco y alejado de la luz solar.t

Aptos para uso alimentario

Con un disefio que genera poca pelusa, estos guantes ayudan a
prevenir la contaminacion de los alimentos y ofrecen un excelente

control de la higiene.



El producto es adecuado para el contacto después de un solo uso con las siguientes categorias de
alimentos enumeradas en el anexo 3 de la tabla 2 de 10/2011.
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Descripcion de los productos alimenticios

Chocolates, azucar y productos derivados, productos de confiteria
Azucar y productos a base de azucar

B. Melazas, jarabes, caramelos de miel y similares

Frutas, hortalizas y productos derivados

Frutas, frescas o refrigeradas
B. Peladas y/o cortadas

Verduras frescas o refrigeradas
B. Peladas y/o cortadas

Productos animales y huevos

Crustaceos y moluscos (incluidas ostras, mejillones y caracoles)

Productos varios

Vinagre



